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Условие: Вылов рыбы в 6 мильной зоне и ее последующая поставка в закупочный центр.
Качество рыбы: соответствие Правилам ветеринарно-санитарной экспертизы морских рыб и икры, утвержденным Приказом Минсельхоза Российской Федерации от 13.10.2008 №462.
Транспортировка: 
- наличие путевки в соответствии с региональными нормативными актами;
- в соответствии с постановлением Сахалинской области от 09.10.15 № 415 ветеринарно-сопроводительные документы не требуются.
Реализация рыбы на площадке заготовительного центра:
Для рыболова-любителя:
- наличие путевки;
- наличие договора о предоставлении места реализации рыбы.
	Для закупочного центра:
- наличие аншлагов, информирующих о мерах предосторожности при приготовлении блюд из свежей рыбы, а также о признаках, характеризующих свежесть рыбы;
- создание условий по сохранности свежей рыбы при ее реализации (сухой, жидкий лед, холодильный прилавок, термос контейнер).
При условии закупки центром рыбы свежей у рыболовов–любителей.
Для рыболова-любителя:
- наличие путевки, документа, удостоверяющегося личность рыболова-любителя.
Для закупочного центра:
Закупка осуществляется на основании приемной квитанции на закупку либо акта приема–передачи.
Для реализации собственными силами на площадке городской ярмарки необходима накладная на продукцию, выписанная собственной организацией, где указывается происхождение, дата и время вылова. Груз необходимо предоставить для контроля ветеринарной службе, осуществляющей дежурство на ярмарке, для осмотра; обеспечить условия для транспортировки и реализации рыбы свежей. 
При реализации рыбы, как юридическое лицо, необходимо соответствие норм постановления Правительства Российской Федерации от 19 января 1998 г. N 55 «Об утверждении Правил продажи отдельных видов товаров, перечня товаров длительного пользования …….,».
Предоставление услуг общественного питания (обеспечение процессов разделки, приготовления собственных п/ф, продукции готовой к потреблению). 
Для закупочного центра: создание условий по оказанию услуги общественного питания в соответствие с требованиями санитарно-эпидемиологических правил СП 2.3.6.1079-01 Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья.
С учетом того, что вся морская рыба считается условно годной (зараженность паразитами) необходимо строго соблюдать требования к тепловой обработке при приготовлении блюд во избежание пищевых отравлений.
Предоставление услуг проката. 
Для закупочного центра необходимо получение соответствующего вида экономической деятельности, регистрация в налоговом органе и статистике 

